
BANDO N. 5/2022/TI/TECNOLOGO- Concorso pubblico, per titoli ed esami, per l'assunzione 

con contratto di lavoro a tempo indeterminato di n. 1 (una) unità di personale di Ill livello 

professionale — Profilo professionale Tecnologo. 

CRITERI VALUTAZIONE TITOLI 

1) Principali risultati tecnico-scientifici (pubblicazioni, brevetti, rapporti tecnici/professionali, 

relazioni tecniche ed altri prodotti tecnico-scientifici) selezionati dal candidato, in numero 

massimo di cinque, quali espressioni della qualità della produzione tecnico-scientifica del 
candidato, dove per pubblicazioni si intendono necessariamente pubblicazioni a stampa su 

riviste indicizzate da Web of Science (WoS) di Thomson-Reuters e/o Scopus, con 
indicazione della subject category di riferimento: 

a) max 15 punti. 
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

      

Articoli pubblicati a stampa su giornali scientifici censiti 
dal JCR (riviste ISI) 
a+tb+c Max 

3 punti (per ogni 
pubblicazione) 

a) Classificazione della rivista (secondo JCR) Max 1 punto 
e Rivista Q1=1 punto 
e Rivista Q2 = 0.75 punti 

e Rivista Q3=0.5 punti 

e Rivista Q4= 0.25 punti 
e Rivista non classificata = 0 punti 

b) Ruolo svolto Max 1 punto 

e corresponding author, primo o ultimo autore = 1 punto 

e co-autore = 0.5 punti 

c) Impact Factor* (IF) Max 1 punto 
e |F=4=1 punto 

e 3<1|F<4=0.75 punti 

e 2sIF<3=0.5 punti 
e IF <2=0.25 punti 

Brevetti Max 

3 punti (per ogni 
brevetto) 

Brevetto nazionale depositato 1 punto 

Brevetto nazionale registrato 1.5 punti 

Brevetto internazionale depositato 2 punti 
Brevetto internazionale registrato 2.5 punti 

Brevetto in licenza 3 punti 

Rapporto tecnico Max 1 punto (per 

ogni rapporto 
tecnico) 

  

*riferito all’anno di pubblicazione dell'articolo in valutazione 
  

Tutti i punteggi relativi alla valutazione dei risultati tecnico-scientifici selezionati dai candidati, saranno 

singolarmente moltiplicati per un fattore di 0.75 se non inerenti agli ambiti identificati nell'art. 1 del 

bando (sicurezza alimentare, sviluppo di materiali innovativi per l'imballaggio alimentare, 
determinazione di contaminanti negli alimenti).



2) ulteriori prodotti tecnico-scientifici — esclusi i cinque risultati selezionati — e ogni altro 

3) 

elemento a supporto e validazione del curriculum vitae, evidenziando prioritariamente la 
qualità della produzione scientifica, l’aver ottenuto particolari riconoscimenti nazionali 

o internazionali, l’aver diretto, coordinato o partecipato con ruolo di responsabilità a 
progetti e programmi di ricerca e industriali competitivi, nazionali o internazionali, 
l’esperienza maturata — per almeno tre anni —, a qualsiasi titolo, in centri di ricerca, enti, 

organismi e istituzioni, nazionali o internazionali, pubblici o privati. Costituisce altresì titolo 
preferenziale l’aver maturato esperienza e competenza tecnologica equivalente e 

documentata da non più di otto anni dal diploma di laurea magistrale o equiparata ai sensi 

del Decreto Interministeriale 9 luglio 2009 n. 509 in materie tecnico-scientifiche: 

a) max 10 punti. 

  

Ulteriori prodotti tecnico-scientifici Max 10 punti 

  

e Altri prodotti tecnico-scientifici Max 3 punti 

Pubblicazioni Q1: 1 punto 
Altre pubblicazioni: 0.5 punti 

Comunicazioni orali congresso: 0.5 punti 

Poster: 0.2 punti 
  

e Partecipazione progetti Max 2 punti 

Nazionali: 0.5 punti 

Internazionali:1 punto 

e Coordinamento progetti: 2 punti 
  

e Riconoscimenti (premi, relazioni su invito...) Max 1 punto 
  

e Esperienza in centri di ricerca pubblici o privati: Max 3 punti 

0.6 punti/anno se maturata da non più di otto anni dal 

diploma di laurea magistrale o equiparata 

0.4 punti/anno se maturata da più di otto anni dal diploma 

di laurea magistrale o equiparata 
    e Attività di docenza, tutoring Max 1 punto       

Tutti i punteggi relativi alla valutazione degli altri prodotti tecnico-scientifici, saranno singolarmente 

moltiplicati per un fattore di 0.75 se non inerenti agli ambiti identificati nell'art. 1 del bando (sicurezza 

alimentare, sviluppo di materiali innovativi per l'imballaggio alimentare, determinazione di 

contaminanti negli alimenti). 

titoli di studio e formativi - costituisce titolo preferenziale il possesso del titolo di dottore di 

ricerca in materie tecnico-scientifiche da non più di cinque anni: 

a) max5 punti. 
  

  

Titoli di studio e formativi Max 5 punti 

Dottorato di Ricerca conseguito da non più di 5 anni 2 punti 

Dottorato di Ricerca conseguito da più di 5 anni 1 punto 
  

Corsi di formazione post-lauream in ambito inerente art. 1 bando: Max 2 punti 

1 punto/settimana 
        Altri corsi di formazione: 0.2 punti/corso Max 1 punto 
 



CRITERI VALUTAZIONE PROVA SCRITTA 

  

  

  

  

    

Criterio Punteggio (35 punti) 

Pertinenza 11 punti 

Chiarezza espositiva 8 punti 

Completezza 8 punti 

Sintesi 8 punti   
  

CRITERI VALUTAZIONE COLLOQUIO 

  

  

  

  

      

Criterio Punteggio (35 punti) 

Competenza tecnico-scientifica 10 punti 

Completezza e chiarezza espositiva 10 punti 

Capacità critica 10 punti 

Conoscenza della lingua inglese 5 punti 
  

Il Segretario della Commissione 

Rosella Corsi 

  

 


